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	Home Economics (U.M) - FA Part 2 Home Economics Urdu Medium Chapter 11 Short Questions Test
	Q1. حیاتین اور نمکیات کے بہتری ماخذ کیا ہوتے ہیں.
	Q2. کس میں نشاستہ کے علاوہ لحمیات کی کافی مقدار موجود ہوتی ہے.
	Q3. پکائی کے طریقے کو گروہوں میں تقسیم کیا جائے.
	Q4. درمیانے مقدار کے روغن میں لنے کا طریقہ کیا ہے.
	Q5. خوراک پکانے کے دو اہم مقاصد بیان کریں.
	Q6. انڈے کی زردی میں کیا شامل ہوتیہے.
	Q7. پارچنگ کسے کہتے ہیں.
	Q8. تر پکوائی کے طریقے میں کیا شامل ہے.
	Q9. روغنیات میں کیا شامل ہیں.
	Q10. خشک پکوائی میں کھانا پکانے کے کون سے طریقے استعمال کئے جاتے ہی.


